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PLAN DE ESTUDIOS CARRERA: AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA (MODALIDAD PRESENCIAL, SAN MIGUEL DE URCUQUI)

PRIMERO

Quimica |
(UOC Basica)

SEGUNDO

Quimical ll
(UOC Basica)

144 horas

TERCERO

Bioquimica
(UOC Profesional)

CUARTO

Quimica de los
Alimentos

(UOC Profesional)

QUINTO

Sistemas

Sustentables de la
Produccion Animal
(UQC Profesional)

SEXTO

Industrializacion de
Productos Lacteos
(UOC Profesional)

SEPTIMO

Gestion de la Cadena
de Poscosecha,
Almacenamiento y
Transporte
(UOC Profesional)

Principios y

Industrializacion de

Industrializacion de

OCTAVO

Integracion Profesional y
Social — 96 Horas de Préctica
de Servicio Comunitario y 240
Horas de Précticas Laborales

(UOC Profesional)

336 horas.

H Digestibilidad de los
Alimentos y Nutricion
H (UQOC Profesional)

Microbiologia Microbiologia de los
General Alimentos
(UOC Profesional) (UOC Profsional)

Cereales, Leguminosas
y Oleaginosas
(UOC Profesional)

Comunicacion Oral y Biologia |

Escrita o
(UOC Profesional) L0 e

Productos Cérnicos,
Acuicolas y Pesqueros
(UOC Profesional)

Tecnologias de la
Produccion Vegetal
(UOC Profesional)

144 horas

Tecnologia de
Envases, Empaques
y Embalajes
(UOC Profesional)

Ingenieria de los q
g Bromatologia

Alimentos 4
(UOC Profesional) (UOC Profesional)

Agua, Suelo y »
io Climéti Fisica
Cambio Climatico s al
(UOC Profesional) " (UOC Basica)

144 horas

Industrializacion de
las Frutas y
Hortalizas

(UOC Profesional)

. Operaciones
Célculo | itari

lo Unitarias
(UOC Basica) (UOC Profesional)

Algebra Lineal
(UOC Basica)

144 horas

Administracion de Gestion de la Proyectos e

PYMES Calidad e Inocuidad Innovacion

Agroindustriales Agroalimentaria Productiva
(UOC Profesional) (UQOC Profesional) (UOC Profesional)

Mercadotecnia y
Comercio Exterior
(UQOC Profesional)
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n Yachay Desarrollo

Yachay

g
W Agroindustrial I
g

Yachay Gerencial

de Nuevos Productos

240 horas
240 horas
240 horas

Inglés 1o Inglés IV 1 Inglés V e ngesvi ) (UOC Profesional) U izl
(UOC Basica) I (UOC Basica) M (UOC Basica) Ellm  (UOC Profesional) K n
*Inglés I e Inglés Il an ser aprobados en el de Nivelacion y/o durante los programas intensivos de verano ' TODOS LOS CURSOS A PARTIR DE QUINTO SEMESTRE SE IMPARTEN EN INGLES >
TOTAL DE HORAS SEMESTRALES
720 720 720 720 720 720 720 720

| TOTAL ASIGNATURAS: 44 | [ TOTAL HORAS: 5760 |
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